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20 Jahre Talbot Runhof: Buchprasentation und exklusive Feier mit
kulinarischer Inszenierung von Dahimann Catering

(MUnchen 10. Dezember 2012) Anl&sslich der 20-jGhrigen Zusammenarbeit der Mode-
Designer Johnny Talbot und Adrian Runhof erscheint in der Collection Rolf Heyne der
Bildband ,,TALBOT RUNHOF". Zur Buchpré&sentation zum 20-j@hrigen JubilGum ihres
Fashion Labels haben die beiden Ausnahme-Designer am 7. Dezember 2012 rund 200
handverlesene Gdaste in die Talbot Runhof Boutique in der Klenzestrasse 41 in MUnchen
eingeladen.

Luxus-Caterer Dahlmann sorgte fur die kulinarische Gestaltung: Nach einem
Champagnerempfang mit eisgekUhltem Moét & Chandon Brut Impérial und
winterlichen Erfrischungsgetrénken wie Lillet Vive und Collection Fizz folgten Aperitif-
Hdppchen und ein Jubilee Walking Dinner mit anschlieBenden Desserts.

Als Vorspeise wurde beispielsweise eine Tartar-Trilogie im Minicone gereicht. Der
Hauptgang umfasste unter anderem zartrosa Tranchen vom Milchkalb und Sous-Vide
gegarten Wildlachs. Als sUBer Abschluss wurden hausgemachte Sauerkirsch Crumble,
leichtes Pistazienmousse und Frozen Sorbet Party serviert.

Uber Dahimann Catering

Als inhabergefGhrtes Unternehmen gehdrt Dahimann Catering zu den fihrenden Anbietern von Event
Catering im Premium Segment in Deutschland. Mit einem Team von erfahrenen Profis in KUche und Service
versteht sich Dahlmann Catering als der Partner fUr die maBgeschneiderte Inszenierung von Events und
Veranstaltungen — von der privaten Geburtstagsfeier Uber die mehrtdgige internationale Tagung bis zum
Society Event bei Berlinale oder Fashion Week.

Dabei geht ,Catering” bei Dahlmann weit Uber die Bereitstellung und das Servieren von Speisen und
Getranken hinaus. Mit dem integrierten Ansatz von Dahlmann Catering sollen Art, Darbietung und Qualitat
des Catering die Gesamtaussage, das Gesamiziel einer Veranstaltung optimal unterstitzen. Bei der Auswahl
der verwendeten Produkte setzt Dahlmann Catering auf Spitzenqualitdt und heimische Frische. Ein GroBteil
der im Catering verwendeten Frichte stammt aus dem familieneigenen Obstbaubetrieb in der Frankischen
Schweiz.

Dahlmann Catering hat seinen Stammisitz in Minchen und betreibt dort mit dem ,,Daily Highlight" auch eine
eigene Event Location.



